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Dernler escaller avant les Cévennes. Véronique
ot Phillppe Alcade, anclens agents Immobliiers,
ont trouvé leur paradis, Tranqullle sans étre perdu,
au bout d'une route serpentant dans une forét
de pins typlques des basses Cévennes ardécholse
et gardolse. Flers, aux froncs élancés marron
orangé et au chapeau haut d'algullles assez
serrées pour protéger le sous-bols de violentes
averses. Sur un replat & la sortie de la futale,
lls ont trouvé la maison qu'lls cherchalent
"oour vivre plus prés de la nature, retrouver aussl
les racines de Véronique, rapporte Philippe.
Nous devions nous installer ici, c'étalt évident.”

es plerres ont une arme
all ,‘* ‘lare. ET puié 'Aradeche

osl yne passion, pour sa diversite

 encore '1'__.' Ik

sauvadges

En méme temps aqu'lls retapaient les viellles
plerres, s retrouvérent une santé, usee par

la pression immoblliére languedocienne.

Les deux corps de batiments en bloc de grés
tirant sur le Jaune de L'Oustalou sont bruts

et accuelllants, massifs et élégants

a la fols. lls abritent aujourd'hui cing chambres
coquettes toutes indépendantes pouvant
accuelllir seize personnas maximum. Pas guestion
d'étre a l'usine. "Fini la pression, nous privilégions
le contact et nous voulons partager avec tout
le monde." Caché de la vue et s'ouvrant sur

un horizon lointain, un vaste jardin en escaller
descend jusgu'a un ruisseau : Ia une terrasse
aménagée, icl un espace fleurl, plus loin la
piscine, @ mi-pente le potager. La "réserve" de
légumes pour la table d'hote, "Nous ne sommes
pas restaurateurs, mals nous savons accuelllir,
Pour nous. servir le repas coulait de source.

Nous mangeons d'allleurs tous ensemble.
L'essentiel est de communiquer, discuter

et partager les saveurs du terroir. Ce que veulent
les gens n'est pas forcément compliqué.

lis veulent avant tout du godt."

Sur cette terre de rencontres enfre Méditerranée
et Massif Central, les deux complices proposent
aussi bien des potées que des tlans, de la soupe
de chataigne et des "calllettes" (viande de porc
et feullle de blefte). Selon les saisons, ils présentent
egalement des fleurs et des salades sauvages et
gourmandes : I'agastache, anisée, la consoude,
feullles consommées en soupe ou en beignet.
"Quand on alme, on reste curieux, souligne
Véronique qui explique leur adhésion a
I'association "Menus curieux" fondée par un autre
Ardéchols, botaniste passionné par la nutrition.

Et le plaisir d'avoir pu ressouder les liens avec

son pays a travers les fromages du coin, les fruits
du volsin et le vin des copains. "L'Oustalou,

ce n'est plus un fravail. c'est la vie”,

L'Oustalou, Véronique et Phillppe Alcade,
Hameau de Augnac, 07260 Rosléres.

04 75 39 57 05.

50 @ 60 € pour deux personnes

avec pefit-déjeuner selon basse ou haute saison
(de Paques & Toussaint), Repas 19 €,




